


1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28

ОД.00 ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 1476 0 1476 695 781 0 0 0 0 72 576 628 1204 200 0 200

Общеобразовательные учебные дисциплины 1476 0 1476 695 781 0 0 0 0 72 576 628 1204 200 0 200

ОД.01 Русский язык 2 1* 72 72 36 36 8 34 30 64 0
ОД.02 Литература 2,3* 108 108 54 54 4 34 34 68 36 36
ОД.03 История 2,3* 136 136 68 68 4 34 36 70 62 62
ОД.04 Обществознание 2* 72 72 36 36 4 34 34 68 0
ОД.05 География 3* 72 72 36 36 4 0 68 68
ОД.06 Иностранный язык 1,2* 72 72 14 58 4 34 34 68 0
ОД.07 Математика 2 1* 232 232 116 116 8 96 128 224 0
ОД.08 Информатика 1* 144 144 72 72 4 72 68 140 0
ОД.09 Физическая культура 1,2* 72 72 14 58 4 34 34 68 0
ОД.10 ОБЖ 2* 68 68 34 34 4 34 30 64 0
ОД.11 Физика 2,3* 108 108 54 54 4 34 36 70 34 34
ОД.12 Химия 2 2* 144 144 72 72 8 68 68 136 0
ОД.13 Биология 2* 72 72 36 36 4 34 34 68 0
ИП.01 Индивидуальный проект 2* 36 36 18 18 4 32 32 0

ОДВ.01
Коммуникативный практикум в 

профессиональной деятельности
2* 68 68 34 34

4
34 30 64 0

ОДВ.02 Введение в специальность 2* 68 68 34 34 4 34 30 64 0

Всего часов  обучения по учебным циклам 

ППССЗ
4104 456 2568 1151 1433 20 0 0 0 128 36 100 136 258 496 754 378 496 874 356 320 676

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл
682 98 584 185 399 0 0 0 0 0 36 36 72 64 126 190 48 60 108 120 94 214

ОГСЭ.01 Основы философии 8* 64 10 54 28 26 0 0 0 54 54
ОГСЭ.02 История 4* 64 10 54 28 26 0 54 54 0 0

ОГСЭ.03
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
4*,6*,8* 193 27 166 20 146 0 32 36 68 24 30 54 24 20 44

ОГСЭ.04
Физическая культура / Адаптированная 

физическая культура
4*,6*,8* 193 27 166 20 146 0 32 36 68 24 30 54 24 20 44

ОГСЭ.05 Психология общения 7 85 13 72 37 35 0 0 0 72 72
ОГСЭ.06 Основы финансовой грамотности 2 85 13 72 53 19 36 36 72 0 0 0

ЕН.00
Математический и общий естественнонаучный 

цикл
191 29 162 81 81 0 0 0 0 0 0 0 0 30 78 108 54 0 54 0 0 0

ЕН.01 Химия 4 127 19 108 54 54 0 30 78 108 0 0

ЕН.02 Экологические основы природопользования 5 64 10 54 27 27 0 0 54 54 0

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 939 143 796 399 397 0 0 0 0 16 0 0 0 100 82 182 148 180 328 108 162 270

ОП.01
Микробиология, физиология питания, санитария и 

гигиена
3 85 13 72 37 35 8 0 64 64 0 0

ОП.02
Организация хранения и контроль запасов и 

сырья
4 106 16 90 45 45 8 0 36 46 82 0 0

ОП.03 Техническое оснащение   организаций питания 5* 85 13 72 36 36 0 0 72 72 0

ОП.04 Организация обслуживания 6* 85 13 72 36 36 0 0 72 72 0

ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 8* 170 26 144 72 72 0 0 0 72 72 144

ОП.06
Правовые основы профессиональной 

деятельности
8 64 10 54 27 27 0 0 0 54 54

ОП.07

Информационные технологии в 

профессиональной деятельности/ 

Адаптационные информационные технологии в 

профессиональной деятельности

6 94 14 80 40 40 0 0 42 38 80 0

ОП.08 Охрана труда 4 42 6 36 18 18 0 36 36 0 0
ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 6* 80 12 68 34 34 0 0 34 34 68 0
ОП.10 Основы предпринимательской деятельности 8 85 13 72 36 36 0 0 0 36 36 72
ОП.11 Основы военной службы 6* 42 6 36 18 18 0 0 36 36 0

ПМ.00 Профессиональные модули 2291 185 1026 487 555 20 0 0 0 112 0 64 64 64 210 274 128 256 384 128 64 192

Индекс

3. План учебного процесса
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ПМ.01

 Организация и ведение процессов 

приготовления и подготовки к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных 

изделий сложного ассортимента

4*** 335 29 162 64 98 0 0 0 0 16 0 0 0 0 146 146 0 0 0 0 0 0

МДК.01.01

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации кулинарных 

полуфабрикатов

4* 85 13 72 28 44 8 0 64 64 0 0

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов
4* 106 16 90 36 54 8 0 82 82 0 0

ПП.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)
4* 144 144 0 144 144 0 0

ПМ.02

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания

5*** 314 26 144 84 76 20 0 0 0 16 0 0 0 0 0 0 128 0 128 0 0 0

МДК.02.01

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента

5* 85 13 72 30 42 8 0 0 64 64 0

МДК.02.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента

5* 5* 85 13 72 54 34 20 8 0 0 64 64 0

УП.02 Учебная практика 5* 36 36 0 0 36 36 0

ПП.02
Производственная практика (по профилю 

специальности)
5* 108 108 0 0 108 108 0

ПМ.03

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания

6*** 314 26 144 59 85 0 0 0 0 16 0 0 0 0 0 0 0 128 128 0 0 0

МДК.03.01

Организация процессов приготов-ления, 

подготовки к реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента

6* 85 13 72 30 42 8 0 0 64 64 0

МДК.03.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента

6* 85 13 72 30 42 8 0 0 64 64 0

ПП.03
Производственная практика (по профилю 

специальности)
6* 144 144 0 0 144 144 0

ПМ.04

 Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, 

напитков сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания

6*** 314 26 144 66 78 0 0 0 0 16 0 0 0 0 0 0 0 128 128 0 0 0

МДК.04.01

Организация процессов приготов-ления, 

подготовки к реализации холодных и горячих 

десертов, напитков сложного ассортимента

6* 85 13 72 30 42 8 0 0 64 64 0

МДК.04.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, 

напитков сложного ассортимента

6* 85 13 72 36 36 8 0 0 64 64 0

ПП.04
Производственная практика (по профилю 

специальности)
6* 144 144 0 0 144 144 0

ПМ.05

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного 

ассортимента с учетом потребностей 

различных категорий потребителей, видов и 

форм обслуживания

7*** 314 26 144 72 72 0 0 0 0 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 128 0 128

МДК.05.01

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного ассортимента

7* 85 13 72 36 36 8 0 0 0 64 64

МДК.05.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного ассортимента

7* 85 13 72 36 36 8 0 0 0 64 64

ПП.05
Производственная практика (по профилю 

специальности)
7* 144 144 0 0 0 144 144

ПМ.06

 Организация и контроль текущей 

деятельности подчиненного персонала 8*** 157 13 72 36 36 0 0 0 0 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 64 64



МДК.06.01
Оперативное управление текущей деятельностью 

подчиненного персонала
8* 85 13 72 36 36 8 0 0 0 64 64

УП.06 Учебная практика (концентрировано) 0 0 0 0 0 0

ПП.06
Производственная практика (по профилю 

специальности)
8* 72 72 0 0 0 72 72

ПМ.07
Выполнение работ по профессии рабочего 

16675 Повар
4** 543 39 216 107 109 0 0 0 0 24 0 64 64 64 64 128 0 0 0 0 0 0

МДК.07.01
Приготовление блюд, напитков,  кулинарных 

изделий и другой продукции разнообразного 

ассортимента

3 2 127 19 108 54 54 8 36 36 64 0 64 0 0

МДК.07.02
Оформление и презентация блюд, напитков и 

кулинарных изделий
4* 85 13 72 37 35 8 0 64 64 0 0

МДК.07.03
Подготовка инвентаря, оборудования и рабочего 

места повара к работе 2 42 6 36 16 20 8 28 28 0 0 0

УП.07 Учебная практика (рассредоточено) 2,3,4* 288 288 72 72 144 72 216 0 0

ВСЕГО ПО СЕМЕСТРАМ И КУРСАМ: 5580 456 4044 1846 2214 20 0 0 0 200 612 728 1340 458 496 954 378 496 874 356 320 676

Всего в неделю: 36 36 38 32 32 33 30 32

ИТОГО ПО УЧЕБНОМУ ПЛАНУ:

Консультации 0

ПА.00 Промежуточная аттестация 396 72 108 108 108

Учебная и производственная практика 1080 0 72 72 144 216 360 144 288 432 144 72 216

УП.00 Учебная практика 324 0 72 72 144 72 216 36 0 36 0 0 0

ПП.00
Производственная практика (по профилю 

специальности)
756 0 0 0 0 144 144 108 288 396 144 72 216

ПДП.00 Производственная практика (преддипломная) 144 144 144

ГИА.00
Государственная итоговая аттестация, 

включающая демонстрационный экзамен
216 216 216

ИТОГО: 5940 1484 1422 1414 1360

** Квалификационный экзамен
*** Комплексный экзамен

* Дифференцированный зачет
Условные обозначения
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